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NICO & KATRIEN

Bestel bij
voorkeur online
voor 15 april
(nico.katrien

@skynet.be) FOODSHOP - TRAITEUR

Elke dag doorlopend open van 7u45 tot 18u4S

(Cesloten op woensdag en donderdag)



PAASMENU

3 verrassende amuses
macaron met zuivere ganzenleverpastei - garnalencocktailtje -
ovenhapje zalm
&
tomatensoep of aspergesoep
&
vispannetje deluxe
met bladerdeegje
of
carpaccio van ons eigen Wit Blauw
met parmigiano, groene pesto, zongedroogde tormaatjes,
rucola en balsamicodressing
&
gevulde parelhoenfilets
en z'n groentengarnituur + kroketjes
of
lamskroontje in een licht kruidensausje
en z'n groentengarnituur + kroketjes
&
speciaal ontworpen paasdessert
door onze top patissiers

€ 48,95 [ persoon

PAASBOX ¢ rers)

Spaanse / Italiaanse charcuterie - Macaron foie gras
Schaaltje gerookte zalm - Schaaltje vitello - Bruchetta's
Quiche gerookte bacon - Ovenpannetje visschoteltje kabeljauw
Ovenpannetje Sint Jacobsnootje
Pastagerecht scampi - roze pepersaus
Stoofpotje van paaslammetjes met lentegroentjes
Aardappelgratin - Varkenswangetjes glorius met ratatouille
Dessert (box met 6 mini gebakjes)

€ 89 / box



TAPASSCHOTEL ‘PASEN’ (2 pers)

Gerookte eendenborst (mango)
Lentepastei (chutney van framboos / rood fruit)
Tartare Wit Blauw (pesto groene kruiden / parmesan)
Geitenkaasje (geitenkaas / rood fruit)
Parelcouscous Zalm (groene pesto / parmesan crackers)

Vitello Tonato (kappers / rode ajuin)

€ 42 [ schotel

PAASBUFFET

Huisgemaakte foie gras - carpaccio van verse rundsfilet - tomaat met verse

grijze garnalen - beenhesp met asperges - gebakken Wit Blauw - pastrami -

tomaat mozzarella - gepocheerde zalm - gerookte zalm - gerookte heilbot -
gevuld eitje - gerookte forel - groentjes - sausjes - aardappelsla

€ 41,95 / pers.

ITALIAANS BUFFET ‘PASEN'’

Vitello tonato - gerookte zalm - parma met meloen - tomaat mozzarella -
rundscarpaccio - kKipcarpaccio - pastrami - olijfjes - zongedroogde tomaatjes -
ansjovis - scampi mozzarella salade - pastasalade

€ 37,95 / pers.




FONDUE ‘PASEN'’ <1195/ pers.

rundsfilet - kalfsfilet - kipfilet - kalfsgehaktballetjes

GOURMET ‘PASEN’ <1495/ pers

rundsfilet - kalfsfilet - lamskotelet - brochette - chipolata - ardeens gebraad -
kipfilet - schnitsel - cordon bleu - blinde vink

TEPPANYAKI ‘PASEN'’ € 1795/ pers

varkenshaasje - spekfakkeltje - chipolata - hamburgertje - slovaki - tournedos - kalfsroulade -
scampi - tongrolletje - zalmfilet - gemarineerde aardappeltjes - sausjes (3 soorten)

KAASSCHOTEL ‘PASEN'’ <2150/ pers,

Kan reeds vanaf 2 personen

Met zorg geselecteerde luxe kazen.
Rijkelijk gegarneerd met gedroogde babyvijgen - midjool dadels - notenmix -

druiven - rood fruit - speciaal aangepaste Jam Jam confituur van het Landhuys -
honing Bon Maman voorzien van houten honinglepeltje.

Alles erop en eraan voor een geslaagde kaasavond

Naar jaarlijkse gewoonte hebben we terug een ruime keuze
aan lekker West-Vlaams lamsvlees (zelf gekozen op de hoeve):

lamsboutjes - lamskroontje (gemarineerd) - lamsstoofvlees - lamskoteletjes -

lamsnoisette (lekker gekruid) - lamsschenkel (Lue kunnen dit reeds klaarmaken,
zodat je het enkel nog hoeft op te warmen) - lamsstoofpotje (in huis klaargemaakt)

Ook bijpassende groentjes en ratatouille verkrijgbaar!




